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MNOJIOKEHUE
O BPAKEPAXKHO KOMUCCHUHA

MYHUILIMIIAJIBHOI'O JOMKOJBHOI'O OBPA3OBATEJBHOT'O
BIO/KETHOI'O YUPEX/JIEHUS N3YMPYJTHOBCKHI
JETCKHM CAJT
Ne 7 «k KOJIOBOK)»

1. O0mue moJ1oKeHus

1.1. OcHOBBIBasICh Ha NMPUHIUIIAX €IUHOHAYAIINS U KOJUIETMAIbHOCTH YIIPaBJICHUS
06pa3oBaTENILHBIM YUPEKICHHEM, a TakXke B cooTBercTBuH ¢ Ycrasom JIOY,
CanlluH 2.4.1.2660-10 «CaHuTapHO- 3HMAEMHONIOTHYECKHE TPeGOBAHHUS
K YCTPOHCTBY, COJIEPKAaHHIO W OpraHU3allMyd pexXuMa paboThl B JOMIKOIBHBIX
OpraHu3alUsIX», B LEJISIX OCYLIECTBICHUS KOHTPOJIL 3a OpraHu3alyed IHUTaHus
neTeld, KaueCcTBOM JIOCTABISIEMBIX IPOJYKTOB M COOJIIOJICHUS CAHUTApHO-
TMTHeHUYeCKUX TpeOOBaHWM NpU IPUrOTOBIEHUM U paszgave numm B JIOY
CO3/1aeTcsl M IeUCTBYeT OpaKepa)kHasi KOMUCCHSI.

1.2. BpakepakHast komuccus paboTaeT B TECHOM KOHTaKTe C aJIMUHUACTPALIAEN.

2. Mopsinok cozganusi OpaKkepa;KHONH KOMHCCHH U ee COCTAB

2.1. Bpakepaxknass komwmccusi co3maercss obumum cobpanuem JIOVY. Cocras
KOMHUCCHH, CPOKHU €€ ITOJTHOMOYHI yTBEP)KIAI0TCs ITprUka3oM 3aseayromero JOVY.
2.2. BpakepaxkHasi KOMUCCHsI COCTOUT U3 3—4 4ieHOB. B cocTaB KOMUCCUU BXOJISAT,

o 3aBenyronuii IOV (npencenarens KOMUCCHUM);

o MenunuHckas cecrpa;

o [Ilemarorunueckue padorHuku JJ0OVY;

o [logap;

o 3aBX03.

3. IlostTHOMOYH S KOMHCCHH

Bpakepasknast KOMHCCHSI:

o OcymecTBisieT KOHTPOJIb COOJIOACHUSI CAaHUTAPHO-TMTMEHMYECKUX HOPM
IIPH TPAHCIIOPTUPOBKE, JOCTaBKE U pa3rpy3Ke MPOAYKTOB ITUTaHUSI,

« IIpoBepsieT Ha IPUIOJHOCTH CKIIAJCKUE U JPYTHE MOMEIIEHHUS JUIsl XPaHSHHSI
NPOAYKTOB IMUTAHUS, a TAK)KE YCIOBHS UX XpaHEHUS,




· ежедневно следит за правильностью составления меню; 

· Контролирует организацию работы на пищеблоке; 

· Осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи; 

· Проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах; 

· Следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 

· Периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд; 

· Проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; 

· Проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей. 

                           4. Оценка организации питания в ДОУ
4.1. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний.

4.2. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, заносятся в бракеражный журнал.

4.3. Администрация ДОУ при установлении стимулирующих надбавок вправе учитывать данные критерии оценки.

4.4. Администрация ДОУ обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией.

